Boszorkanypogacsa

Hozzavalok:

5 dkg di6 (aprora darabolva)

1/2 citrom

12,5 dkg margarin (krémmargarin, pl. Rama)
7,5 dkg porcukor

22,5 dkg liszt

2 tojas

1 tojasfehérje a kenéshez

kb. 5 dkg lekvar

Elkészités:

A margarint a porcukorral kihabositjuk, majd beletitjik a tojasokat, hozza
reszeljik a citrom héjat, majd végul a lisztet.

Nem tul ragacsos, formalhaté tésztat kell kapjunk.

Sutépapirral bélelt tepsire rakosgatjuk a kis karikakat, majd mindegyik kozepét
tepsiig benyomkodjuk. (Csak a tészta ne lyukadjon ki.)

Egy tojasfehérjét villaval kissé fellazitunk, majd korbe kenjiik a kis korongokat
és megszorjuk daralt didval.

170 fokra elémelegitett stitében 15-20 perc alatt készre sutjik cket.

Ha kihilt, baracklekvarral megtoltjiik a mélyedéseket.



